REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA POLPA DE UVA

1. DEFINICAO

Polpa de uva é o produto ndo fermentado e nao diluido, obtido da parte
comestivel da uva (Vitis spp.), através de processo tecnoldgico adequado, com teor
minimo de sélidos totais.

2. COMPOSICAO
A polpa de uva devera obedecer as caracteristicas e composi¢ao abaixo:
Cor: vinho, rosado ou translidcido (branco)
Sabor: préprio
Aroma: proéprio

Minimo Méximo
Solidos sollveis em ° Brix, a 20°C 14,00 -
PH 2,9 -
Acidez total expressa em acido 0,41 -
tartarico (g/1009)
AcUcares totais naturais da uva 20,00
(g9/100g9)
Sélidos totais (g/~1009) 15,00 -

3. A polpa de uva devera obedecer aos Padrbes de Identidade e Qualidade fixados para
polpa de fruta.
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